BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Program jest zgodny z przepisami ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. z 2022 r. poz. 574 z p6zn. zm., dalej ,,pswn”)
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SEMESTRY TEORII MATERIALOW

- Chemia zywnosci i sSrodkdéw spozywczych

- Podstawy technologii zywnosci

- Analiza toksykologiczna, instrumentalna zywnosci

- Zagrozenia fizyczne, chemiczne i mikrobiologiczne w produkcji, dystrybucji
i przygotowywaniu zywnosci

- Systemy zarzadzania jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci

- Urzedowa kontrola, ocena jakosci i bezpieczenistwa zywnosci — przepisy prawne RP i UE
- Audyt systemu HACCP - wymagania i praktyczne przeprowadzanie

- Prawne aspekty bezpieczenstwa i jakosci zywnosci

- Podstawy produkcji i przetwérstwa zywnosci

- Aspekty zdrowotne bezpieczenstwa zywnosci

- Metody utrwalania i przechowywania zywnosci
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WYZSZA SZKOLA Program modutowy nie stanowi szczegétowego programu studiéw.
— KSZTALCENIA WSKZ t bi d d 7 7 F trakcie t i K kad icki
—"am  ZAWODOWEGO zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w programie w trakcie trwania roku akademickiego.




